Република Србија
Установа "Геронтолошки центар Београд"

Београд, Земун, Марије Бурсаћ 49

Број: 03061-469/1
Датум:28.02.2014. 
        Предмет: Додатне информације и појашњења у вези са припремом понуде-ЈН 

                         1/2014 МЛЕКО, КИСЕЛОМЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ И СИРЕВИ
         Дана 27.02.2014. године, примили смо електронску пошту следећег садржаја:

Zahtev za dodatne informacije ili pojašnjenje za konkursnu dokumentaciju  JN 1/2014
   Molimo vas da nam kao zainteresovanoj strani pojasnite metodologiju koju koristite pri rangiranju ponuda tj pri primeni drugog kriterijuma POGODNOST ZA ISHRANU STARIH DO 30 PONDERA, kakav ukus,boju,pakovanje,deklaraciju,podnevlje sa koga dolazi proizvod...Šta treba da ima proizvod da bi dobio 30 pondera.Ujedno vas molim da na pojasnitre ko vrši ocenivanje i  rangiranje proizvoda, da li neka zvanična institucija il se oslanjate na SUBJEKTIVAN ukus vaših korisnika ili to vrše ćlanovi komisije.

S poštovanjem,

Dana: 27,02,2014.g.

      Као што је познато, Установа "Геронтолошки центар Београд" збрињава специфичну кате горију становништва.

      У овом животном добу су махом присутна разна обољења и тегобе (повишен притисак, дијабетес, кардиваскуларни проблеми, бубрежне болести,општа слабост…)  које условљавају специфичне захтеве у вези са исхраном.

   Оцењивање погодности за исхрану старијих, je јавно. Оцењивање, по узорцима донетим по позиву, истога дана, обавља стручна комисија у саставу:

    -дијететичари-нутриционисти,

    -ВКВ кувари-шефови кухиња

    -струковни нутриционисти

    На узорцима који се не подвргавају термичкој обради комисија, сензорном анализом, утврђује и оцењује: изглед, боју, стање површине, изглед течног садржаја и др…

    Потом се приступа оцењивању мириса, ретроназалног утиска, укуса и конзистенције производа.

     Битан елемент за добра која се у амбалажи послужују корисницима је и лакоћа отварања амбалаже.

    Поред наведеног, за производе који се подвргавају термичкој обради, оцењује се и ком- пактност обрађеног производа, количина везане течности, сварљивост, мирис, укус, боја и др…

     Узорак мора бити саобразан са узорком  који се нуди у Понуди дотичног понуђача. Наиме, приликом испорука добара по проведеном поступку јавне набавке, на пријему робе ће се вршити упоређивање приспелог добра са својевремено, презентованим узорком .
        Уколико је добро измењене боје која није карактеристична, промењеног укуса или мириса, преслано, измењене конзистенције и сл.,  такво добро у сваком случају не може добити оцену "одличан за исхрану старих".
        У случају неслагања понуђача са оценом комисије, приликом јавног оцењивања, у догово- ру са понуђачем, одредиће се референтна установа за анализирање узорака. 
          У очекивању да смо разјаснили недоумице,  желимо вам успех у поступцима јавних набавки и укупном пословању,
                                                                                                      за "Геронтолошки центар Београд"

                                                                                                                          С. Јурић
                                                                                                            ________________________

                                                                                                            Службеник за јавне набавке
